Liebe Gaste unseres Ausbildungsrestaurants,

aufgrund der jeweiligen Situationen folgen wir den
aktuellsten gesetzlichen Vorgaben. Eine kurzfristige
Besuchsmoglichkeiten

Anpassung  der unseres

Restaurants kann daher erfolgen.

Mit Abstand

sind wir alle okay!
Fiir lhre und unsere Gesundheit!

Wenn es einmal nicht klappen sollte, ...

bitte informieren Sie uns kurz per Email, sofern Sie
einen bereits reservierten Termin nicht wahrnehmen
konnen. Geben Sie bitte bei lhrer Reservierung den
Wunsch nach einem vegetarischen Gericht an. Leider
ist dies an Projekttagen nicht moglich.

Wir konnen lhnen leider keine veganen Gerichte
anbieten.

Sollte sich die angegebene Personenzahl verandern,
bitten wir Sie uns zu informieren, sodass wir alles
perfekt fiir Sie vorbereiten kénnen.

Bitte reservieren Sie per Mail unter
Bfg-Restaurant@bbs-ritterplan.de.

Fiir lhre Fragen , die Sie uns nicht per Mail stellen

konnen, erreichen Sie uns Mi. & Do. telefonisch unter
der Rufnummer 0551 / 4950934.

Wir freuen uns auf Sie!
lhre Berufsbildenden Schulen Ritterplan

Bitte reservieren Sie
moglichst

Mittwoch & Donnerstag
8:30 - 15:00 Uhr
Telefonisch unter:

0551 - 4950934

oder per Mail
bfg-Restaurant@
bbs-ritterplan.de

Berufsbildende
Schulen
Ritterplan

Wir
informieren
Sie gern:

lhre Ansprechpartner in Restaurant und Kiiche:

Herr Tobias Reibrandt
Herr Marin HaB

Herr Franz Sexlinger
Telefon 0551 | 4950934

Abteilungsleiter
Herr Torsten Bosse
Termine nach Vereinbarung

Jahrlich findet in der Schule

ein Berufsinformationsabend statt.
Hier stehen wir lhnen gerne fiir lhre
Fragen zur Verflugung.

Den genauen Termin und weitere Infor-
mationen erhalten Sie liber unsere
Homepage: www.bbs-ritterplan.de

BBS Ritterplan
Ritterplan 6
37073 Gottingen

Telefon 0551 | 49509-34
Telefax 0551 | 49509-40

www.bbs-ritterplan.de

Berufsbildende
Schulen
Ritterplan

Schuljahr
23| 24

Unser Restaurant hat fiir Sie
am Donnerstag
ab 11:50 Uhr bis 14:00 Uhr geoffnet.
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Reservieren Sie bitte per Mail:
Bfg-Restaurant@bbs-ritterplan.de
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Uber die
Berufsfachschule
Gastronomie:

Schule ganz anders!

Der Unterricht der
Berufsfachschule ist nicht
mit dem Unterricht an einer
allgemeinbildenden Schule
vergleichbar.

Die Halfte ihrer
Unterrichtszeit werden die
Schiiler*innen praktischen
Unterricht erleben —und
zwar

im Umgang mit lhnen,
unseren Gasten.

Sie bekommen die Gelegen-
heit, sich bei kleinen und
groRen Veranstaltungen der
Schule zu beweisen und ler-
nen dabei die Anforderun-
gen des Gastgewerbes ken-
nen.

Die betriebliche Praxis er-
lernen die Schiiler*innen in
einem vierwdchigen Prakti-
kum im Februar. In dieser
Zeit bleibt unsere ,Kiche
kalt”.

Wir méchten lhnen unsere

Bankettveranstaltungen

schmackhaft machen.

Sie erwartet um 11:50 Uhr
ein erfrischender Aperitif,
ein GruB aus der Kiiche
und ein 3-Gange-Menii,
in dem die begleitenden
Weine, das Mineralwasser
sowie der Kaffee danach
inbegriffen sind.

Hierfiir werden 28,00 Euro
pro Person berechnet.
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Im November 2023

Donnerstag 02.11.23
,Herzhaftes und Leckeres”
mit Linsen und Erbsen.
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30.11.23

Donnerstag
»Uberraschung aus der
Winterkliche“ Part I.
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Im Dezember 2023
Donnerstag 07.12.23
»Ente gut, alles gut!“
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Donnerstag 14.12.23
»Ente gut, alles gut!“
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Ein frohes und gesundes
neues Jahr
wiinschen wir lhnen!
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Im Januar 2024

Donnerstag 11.01.24
,Herzhaftes aus dem
Schmortopf*.
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Donnerstag  18.01.24
,Herzhaftes aus dem

Schmortopf”.
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Im Marz 2024

Donnerstag 07.03.24

,Leckereien vom Lamm*
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Im April 2024

Donnerstag 04.04.24
,Leckereien vom Lamm*
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Donnerstag  18.04.24

»,Green Card“
Rein vegetarische Geniisse
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Donnerstag  25.04.24

»,Green Card“
Rein vegetarische Geniisse
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Im Mai 2023

Donnerstag 16.05.24

»Spargel, die Konigin der Gemiise“
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23.05.24
»Spargel, die Konigin der Gemiise”

Donnerstag
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Donnerstag 30.05.24
Abschluss-Bankett — ,,Wir sagen au revoir”

Projekttage des zweiten Ausbildungsjahres

Auch unsere Schiler*innen in den Ausbildungsberufen
Koch/Kochin sowie der Fachleute fiir Restaurants- und
Veranstaltungsgastronomie des zweiten Ausbildungsjahres
mochten Sie kulinarisch verwohnen.

Ein Projekt gibt lhnen die Gelegenheit, das erworbene
Leistungsspektrum der Klassen kennenzulernen und zu
genieRen. Fir das Vier-Gange-Men berechnen wir 36,00
Euro pro Person, inklusive der begleitenden Getranke.

Sehr gerne erwarten wir Sie um 12:00 Uhr im Restaurant.

Mittwoch & Donnerstag 13.03.24 & 14.03.24

Wir freuen uns auf lhren Besuch!



